
December Buffetten

B U F F E T  F A M I L Y  T I M E

Salade met ananas, appel, bleekselderij en
Garnalen, met chilidressing
Aardappelsalade met sjalotjes, erwtjes en linzen
Oosterse salade met rijst, diverse groenten en
Koreaanse kip

Boeuf Stroganoff
Kipgehakt balletjes met Arabische groenten en
zachte ras el hanout saus
Zalmfilet met spinazie en mozzarella in peper-
citroensaus

Ratatouille
Paddenstoelen risotto met tuinkruiden en Parmesan
Geroosterde krieltjes
Haricots verts in pancetta

Stokbrood wit en bruin met kruidenboter en
tapenade.  

Prijs per persoon 31,50

D E C E M B E R  B U F F E T T E N

B U F F E T  F I R E W O R K S

Aardappelsalade met chipotle, kidneybonen en
mango
Salade met gerookte zalm, witte kaas blokjes,
walnoten, appel en honingdressing 
Pastasalade met gerookte kip, komkommer, tomaat,
pijnboompitjes en pesto

Varkenshaasmedaillons in een kaasjasje met zachte
mosterdsaus
Biefstukreepjes met diverse paddenstoelen,
zilveruitjes en spek in zachte roomsaus
Kipfilet met spinazie en mozzarella in
tuinkruidensaus

Rozemarijn aardappelen
Ovengroenten 
Rosti schuitje met tomatensalsa en Parmesan
Gefrituurde oosterse broccoli

Prijs per persoon 29,-

Voor de december maand hebben we ook een aantal nieuwe buffetten ontwikkeld om jullie medewerkers,
collega’s, vrienden en familie te verwennen met een luxe buffet. Deze buffetten gaan vanaf 20 personen,

heeft u een lager aantal vraag dan naar onze mogelijkheden. U kunt de buffetten uitbreiden met het huren
van borden en bestek voor 1,25 p.p.



December Buffetten

D E S S E R T  O P T I E S

Glasdesserts                                                 6,25 p.p.
Pornstar tira misu
Hangop met appeltaartvulling en vanillesaus
Parfait van framboos met hangop en
bosbessencoulis

Kies een soort of een variatie van soorten

IJstaart                                                            6,25 p.p.
Luxe ijstaart met witte chocolade en frambozenijs

Dessertbuffet kleine desserts (3 p.p.)     8,50 p.p.
Crème brûlée
Parfait van framboos met hangop en
bosbessencoulis
Pornstar tiramisu 
Butterscotch mousse met geroosterde amandelen
en merengue sticks
Panna cotta van vanille met blauwe bessen
compote

D E C E M B E R  B U F F E T T E N

B U F F E T  S O I G N E E

Voorgerechten Plateau Vlees:
Gegrilde kiprollade met een kerrie salade van appel,
ananas en selderij
Langzaam gegaarde Runderlende met aardappel-
chimichurri salade
Varkensrib met zuurkoolsalade

Voorgerechten Plateau Vis:
Gerookte zalm met garnalen salade
Gerookte forelfilet met mierikswortelmousse
Gepocheerde zalm met dillemayonaise
Gerookte pepermakreel met komkommersalade

Hoofdgerechten plateau
Runderlende met peper cognacsaus
Zalmfilet met Hollandaisesaus
Kipfilet met Mango en Brie in kerriesaus
Paddenstoelen-Parmesan risotto
Geroosterde roseval aardappelen met zeezout en
rozemarijn
Quiche van groene asperges met Parmesan
Thaise groenten melange

Prijs per persoon 36,50

Voor de december maand hebben we ook een aantal nieuwe buffetten ontwikkeld om jullie medewerkers,
collega’s, vrienden en familie te verwennen met een luxe buffet. Deze buffetten gaan vanaf 20 personen,

heeft u een lager aantal vraag dan naar onze mogelijkheden. U kunt de buffetten uitbreiden met het huren
van borden en bestek voor 1,25 p.p.
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